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HOTEL | RESTAURANT | GASTHAUS

Familie Fehrenbacher
Reichenbacher Hauptstralle 18
77933 Lahr
Tel. 07821 906390 Fax. 07821 9063933
www.adler-lahr.de

Mail: adler@adler-lahr.de

Meniivorschlige fiir lhre

Veranstaltung in unserem Hause



http://www.adler-lahr.de/

Platz fiir jeden Anlass - unsere Réumlichkeiten:

Verehrte [aste,
falls Sie unser Gasthaus oder das Gourmetrestaurant abends exklusiv buchen michten, haben Sie
bitte Verstandnis fiir das Berechnen einer Raummiete. Dieser Betrag wird als Mindestumsatz mit

ihrem Verzehr verrechnet.

Adlersaal
Vorderer und hinterer Adlersaal fiir jeweils maximal 40 Personen
Gesamter Adlersaal fiir maximal 100 Personen

Keine Raummiete

Gourmetrestaurant

Der exklusive Rahmen fiir maximal 30 Personen

Raummiete € 2000 wird dem Verzehr angerechnet

Gasthaus
Fiir maximal B0 Personen

Raummiete £ 3000 wird dem Verzehr angerechnet



Lum Aperitif E

Kase- und Blatterteiggeback (3 Sorten pro Person) 3.al
Lesalzener Gugelhupf mit Speck, Schinken und Walniissen

(fir B - 8 Personen) 18
Fenchelgrissini (3 Stiick pro Person) 3
Fingerfoodauswahl serviert auf Happyspoon, Minigléschen und Co. Stiick 2,00 €

Mini-Clubsandwich mit Gewiirzlachs und Lemonencreme
Mini-Clubsandwich mit luftgetrocknetem Schinken, Ruccola und Parmesan
Lachsroulade im Crepeteig mit Kréutercreme

Kalte Karotten-Ingwersuppe

Kalte Tomaten-Paprikasuppe

Melonen - Minzkaltschale

[arnele im Schinkenmantel mit Petersilienaioli

Matjes mit Rote Beete-Creme und griinem Apfel
Raucherfischtatar mit Gurke und Apfel

Tomatentatar mit Rucola und Pinienkernen

Mozzarellasalat mit Kirschtomaten und Balsamico
Schwarzwaldsushi mit Avocado

Mediterraner Gemiisesalat mit Thunfisch und Oliven
Camembertwiirfel mit karamellisierten Walniissen
Liegenkasepraline mit Sesam, Schnittlauch und Pumpernickel
Roastbeefrillchen mit Meerrettich und Kresse
Hahnchenfiletspiel mit Mango und Sesam

Mini-Kalbsfrikadelle mit Kartoffel-Gurkensalat



Vorspeisen E
Salatteller mit Hausdressing, Kresse und Radieschen g
Bunter Salat mit Rohkost, gebratenen Pilzen und Niissen 2
Feldsalat mit pochiertem Freilandei, Speck und Kracherle B
Lartenkréutersalat mit Geroldsecker Schinken, Curry-Popcorn und Kresse [a
Kohlrabicarpaccio mit Orangensalat, Macadamianiissen und Kr&utersalat B
Lourmetsalat mit gebratenen Gambas, AiolisofRe und Croutons 19
Tatar vom Gewiirzlachs mit Gurke, Wasabieis und Kartoffelgitter A
(Auch als vegetarische Variante mit Tomaten-Tatar miglich)
Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkasepraline, Kiirbiskerne und kleinem Salat 19
Roulade vom Landhuhn mit Génseleber, Feigenkonfit und kleinem Salat Za
Lanseleberterrine mit Trockenfriichtechutney, karamellisierter Brioche und kleinem Salat 32
Suppen g
Kraftbrithe mit ButterkliBchen und Eierstich §
Kraftbrihe mit Fladle und Schnittlauch §
Lazpacho mit Garnelenspiel und Croutons 5
Kartoffelcremesuppe mit gebeizten Lachsstreifen 2
Kiirbiscremesuppe mit knusprigem Freilandei Vi
Adler-Fischsuppe mit Knoblauchcroutons und Aiolisofie 8
Petersilienwurzelcremesuppe mit Triffel 18
Curry-Zitronengrassuppe mit Hahnchenspiel B
Hummercremesuppe mit Estragon 20
Iwischengerichte (mit Aufpreis auch als Hauptgang miiglich) g
[ander auf der Haut gebraten mit Nudelrisotto und Rahmspinat 24
Minestrone vom Kabeljau mit Shiitakepilzen, Maccaroni und Kirschtomate 24
Seeteufel-Gamba-Spiell << Tom Kha Gai >> Mango und Sticky Rice 2B



Heilbutt mit Tomatensugo, Ingwer und Basilikum 21
Schuttertéler Saibling gebraten auf Bohnen-Birnenragout und Speck 28
Seezunge mit Parmesankruste an Pfifferling-Spinatragout und Gnocehi 30
Hummer <<Bolognese>> mit hausgemachten Spaghettini 36
Hauptgerichte E
Kalbsschulter geschmort mit MadeirasofRe, Gemiise, hausgemachte Butterspétzle

Kroketten und Pommes Frites 29
Maispoulardenbriistchen in MorchelrahmsoRe, hausgemachte Butterspatzle

und glasiertem Gemiise 29
Schweinefilets mit Pilz-Kréuterfillung, Sauce Bearnaise

hemiisetirtchen und Kartoffelgratin 29
Rehniichen aus heimischer Jagd rosa gebraten mit Preiselbeersofe, Rahmwirsing

und hausgemachten Butterspatzle 3l
Kalbsriicken am Stiick gebraten mit Steinpilzen, Gemiisetiirtchen und Pomme Dauphine 33
Barbarieentenbrust mit Gewiirzlack gebraten, Feigenrotkohl und Maiskiichle 34
Raz el Hanout Aubergine mit Granatapfel, Quinoa und Ziegenkése (vegetarisch) 34
Kalbsfilet im Wirsingblatt gebacken mit Burgunderjus, Gemiisetiirtchen und Kartoffelblinis 3B
Roastbeef im Pfeffermantel mit geschmorten Rinderbackchen

glasiertem Gemiise und Serviettenknidel 3B
Rirgermeisterstiick US Beef <<low & slow>> mit Sauce Bearnaise,

Lemiisebiindchen und Risti Torte 37
Kalbsfilet und Rinderfilet mit zweierlei Solen, hausgemachte Butterspétzle

Lhemiise und Kartoffelgratin 34
lammcarre mit sanfter Knoblauch-Kréuterkruste, mediterranem Gemiise und Gnocchis 3d
Rehfilet aus heimischer Jagd mit Pilzkruste, Trockenfriichtekompott, Wirsingtiirtchen

und Quarkknapfle 47



Dessert E
Hausgemachtes Vanilleeis mit heiflen Himbeeren g
[weierlei Sorbets mit Friichten 0
Exotischer Fruchtsalat mit Joghurt-Lemonensorbet 2
Walnuss-Krokanteis mit heiien Kirschen |2
Vanilleeispraline mit Himbeersorbet und Meringe 3
Ortenauer Beerenteller mit Grand Marnier-Schaum und weillem Kaffeeis 14
[weierlei Mousse au chocolat mit Zwergorangen und Mangosorbet [a
<<Schwarzwald Marie>> Kirschsorbet mit Schokoladenbiskuit, Vanilleschaum

und Schnapskirschen 4
Lefiillte Zwetschgen mit Zimtsabayon und Amarettoeis B
Adler-Dessertteller 24
Dessertbuffet (ab 20 Personen) pro Person 24
Kiise E
Kasebrett mit verschiedenen Rohmilchkasen, Trauben, Feigensenf

sowie einer Brotauswahl pro Person [a
Kaffee und Kuchen

Auf Wunsch diirfen Sie gerne lhren Kuchen selbst mitbringen.

Wir berechnen einen Gedeckpreis pro Person 8
Kaffee und HeiBgetrénke werden nach Verbrauch berechnet.

Mitternachtsimbiss zu spiter Stunde.... g
Unsere Wildbratwurst mit zweierlei Curry und roter Zwiebel pro Person I
WeiBwiirste mit siiiem Senf und Brezeln pro Person 0
Lulaschsuppe, Zwiebelsuppe, Kartoffelsuppe pro Person 5



Speisen/Menii fiir unsere jungen Giste

Auf Wunsch stellen wir Ihnen gerne ein spezielles Kindermenii zusammen.

Meniikarten E
Meniikarten gefaltet mit Adlerlogo und Einlegeblatt
Format Din Aa Stiick Z
Format Din A4 Stiick 3
Namenskértchen Stiick (.ol
Blumendekoration
Lerne kimmern wir uns um |hren Blumenschmuck, Preise nach Absprache
Musik
Um den Frieden mit der Nachbarschaft zu bewahren miissen bei Veranstaltungen mit Musik
ab 23 Uhr im Adlersaal sowie im Gasthaus die Fenster geschlossen bleiben.
Die Musik darf bis 03:00 Uhr spielen.
Service- und Nachtzuschlag
Sie diirfen bei uns nach Herzenslust feiern.
Fiir die Berechnung folgender Zuschlage bitten wir um Versténdnis:
Bei Mittags-Veranstaltungen kinnen sie die Rgumlichkeiten bis 13 Uhr nutzen.
- Dariiber hinaus berechnen wir pro angefangener Stunde Eo €
Bei Abend-Veranstaltungen berechnen wir einen Nachtzuschlag pro angefangene Stunde.
- ab 0100 Uhr 200 €
- ab 0200 Uhr SO0 €
- ab 03:00 Uhr 400 €
- ab 0400 Uhr o0 £



Stornobedingungen:

Da wir fir Sie termingenau einkaufen und frisch kochen, kannen Stornierungen bzw. Anderungen
nicht bis zum Veranstaltungstag beriicksichtigt werden.

Wir danken fiir [hr Versténdnis, dass wir eine Woche vor Veranstaltungsbeginn eine genaue
Teilnehmerzahl fiir das Menii benitigen.

- Stornierung bis 8 Tagen vor der Veranstaltung - kostenfrei

- Stornierung ab 7 Tagen vor der Veranstaltung - al% des Meniipreises
- Stornierung ab 3 Tage vor der Veranstaltung - 80% des Meniipreises
- Bei Nichterscheinen am Tag der Veranstaltung - 100% des Meniipreises

Haben Sie Fragen oder Wiinsche?

Lerne beraten wir Sie bei lhrer Meniizusammenstellung und gehen auf [hre individuellen Wiinsche
ein. Vegetarische, vegane Gerichte, sowie laktose- oder glutenfreie Speisen bieten wir lhnen auf
Wunsch an.

lhre Meniis servieren wir lhnen im Zeitfenster von 12:00 - 14:00 Uhr und von 18:00 - 22:00 Uhr

Wir freuen uns, Sie und |hre béste im Adler begriiflen zu diirfen.

lhre Familie Fehrenbacher und das gesamten Adler-Team.

Stand Oktober 2026



